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Opel. Frisches Denken 
für bessere Autos. 

Mit Opel 
gewinnen Sie 
in jedem Fall. 

Zafira Linea Fresca: 
Preis regulär ab  R&-34i5öö^-, 

jetzt a b  Fr. 31'500.- (1.8). 
Sie sparen Fr. 3'000.-

Corsa Linea Fresca: 
Preis regulär ab  Rfi-49!350r- netto, 

jetzt ab Fr. 17'050-netto (1.0, 3-türig). 
Sie sparen Fr. 2'300.-

Meriva Linea Fresca: 
Preis regulär ab F-i>23!95Q^- netto, 

jetzt ab Fr. 22'200.- netto (1.6). 
. Sie-sparen Fr. 1'750.-

Riesen Weinliquidation 
Buchs im Danzas-Areal Halle D, Heldaustrasse 

Di 23.3, Mi 24.3, Do 25.3, Fr 26.3 11.00-18.00 Sa 27.3 09.00-16.00 
Di 30.3, Mi 31.3, Do 1.4, Fr 2.4 11.00-18.00 Sa 3.4 09.00-16.00 

Von renommierten Schweizer Weinhäusern 
Spanien 
Vega Codron 
La Mancha 
Rosorva 1999 
12,5% VOL 
5.50 statt 1&4Ö 
D t a t r  krlfUp« Rotwvln i t l  
d i t  Frucht von einer »org-
filtigen Lag«rung in ameri* 
kanlichen £Jch«nf&M«m, 
• r  i t l  d«r Ideal« 8eglei(er 
für Kräftig« Sp«hen aller 
A r t  

Italy 
La Guardla 
Monforrato D.O.C. 1996 
13% VOL 
12.- statt iBrfft) 
Aus Barbora und Cabemet 
Sauvignon Triuben, ain Jahr 
in Ekhanholzflaaam und min» 
daatana «in Jahr In dar Fla» 
acha garaift tief«« Rubinrot 
auagaprlgtar Charakter, Irtan-
alv und gaachmachvotl. 
rrinfcttmpara(ur t$* 

Italy 
Mlllasso 
Bartaaresco Rlaorva 
1999 
13.5% VOL 
12.- statt Z&96 
Dinar rubln-rota Wein 
atammt aua dar Ragion 
Nabbblo. Oaniaaaan Sie 
ihn zu dunklem Heisch, 
Pasta sowie herzhaftem 
K l a r  
Trinktomperatur; 18-20* 

Italy 
Montepulclano 
RIairva 199? 
13% VOL 
7.50 stat t  l3Wrt) 

• Dieser rubinrote, hrlftige 
Rotweiri aus Hallen paast 
auagezeichnet zu Fleisch­
gerichten, Pasta und K i t a  
sowie alten krlfligen Spei* 
#«n. 
Trlnktemperatur 17-20* 

Italy 
Blferno , 
Riserva DOC 1997 
13% VOL . 
7.50 statt t&Stö 
Dieser Wein Ist von der Sonn« 
verwöhnt. Er stammt von der 
OatkUste Italiens, südlich der 
Abruzzen. Dieser Woin Ist dar 
ideal Begleiter zu Fleisch mit 
Kräutern und würziger Wurst 
Trinktemperatur 18*20' 

Italy 
Sailen Salantlno 
Rlaorva 2000 
13% VOL 
7.50 statt 1/kSÖ 
Dieser aus der Negroama-
ro« Traube gekelterte Wein 
muaste 2 Jahre legem um die 
Bezeichnung Riaerva zu tra« 
gen. Oer Wein zeichnet aich 
durch seinen vollmundigen, 
samtigen und harmoniechen 
Oeechmackaus. 

Italy 
PrimlUvo Salento 
2002 
13% VOL 
5.50 statt 1A&6 
Dieser rubinrote, tro­
ckene Rotwein mit sei­
nem würzigen Aroma 
genlessen Sio zu gebra­
tenem Fleisch, Wildge-
richton und reifem Klse. 

Trinktomperatur 17-20'. 

Australla 
Ralmon's Hill 
Shlraz Cabornot Sauvi­
gnon 2001 -
13,5% VOL 
5.50 statt  144Ö 
Dieser fruchtige Rotwein, 
kommt aus dem bekannten 
Weinbaugebiet in South Ess­
tom Auatralla 
Er passt zu rotem Fleisch 
und Kise. 
Trinktemperatur 18*20* 
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Spaln 
Mas Uonia 
Tlnto Jovon 1999 
13% VOL 
5.50 statt tfir5t) 
Wer sagt denn, Genossen-
echaftakeMerefen könnten 
keine Spitzonwelne erzeugen? 
Der ehrgeizige Jilrg Wagner 
beweist das Oegenteil. 

Spaln 
Clos D'Agon 
Tlnto Roaerva 1996 
12V, VOL 
7.50 statt tfcSÖ 
Dioser Spitzen Reserve wird 
auf einer Flach« von nur 38 
Ha engebaut Dio Produktion 
Im Jahr 1996 betrug nur 22800 
Flaschen. Er lagerte wahrend 
24 Monaten In Eichenfiesern. 

' 19 Jahre Lagerfähig. 
Trinktemperatur 18' 

Spaln 
Viflarroyo 
Crianza1996 
13% VOL 
5.50 Statt tßr5Ö 
Dieser Spitzen Rotwein von 98 
wurde extra für das 10 jährige 
Jubillum des Caaa dal Vlno 
abgefüllt Dieaer Wein ist aus 
den besten Tempranillo Trau­
ben produziert worden. Die 
Lagerung in Eichenfaesem 
verteiht Im seinen Charakter. 

Australia 
Raimon'i Hill 
Shlraz 2002 
14% VOL 
5.50 statt 1330  
Dioser grosaarlioo Shir« 
aus den bekannten Wein­
baugebieten Südaustrailens 
mit seinem vollmundigen 
Aroma, gen(«ssen Sie zu 
dunklem Fleisch, Paste so­
wie herzhaftem KAse 
Trinktemperatur 17-20* 

South Afrlca 
AfrlcanTroe 
Chonln Blanc 2003 
12.5% VOL 
5.50 statt t k 8 Ü  
Aus der südaMkaniachen 
Weinbauregion Woatem 
Cape kommt dieser trockene, 
fruchtige Chentn 8lanc Er 
passl hervorragend zu Vor-
apeisen, Flach und Geflügel. 
Trlnktemperatur 8-104 

Uruguay 
Varola Zarranz 
TannatMerlot 2000 
12.5% VOL 
5.50 statt JJrUfl 
Oieser aehr elegante, gehalt­
volle Wein mit seinem typisch 
fruchligen Aroma ist der ide­
aler Begleiter für Fleisch- und 
Wildgerichte, sowie herz­
haftem Kflso. 
Trinktemperatur 16-18' 

Argentina 
FanUIII 
Bonarda Modoza 2000 
12% VOL 
5.50 statt 1 3 * 6  
Rubinrote Farbe, aQas in 
dar Nase, mit intensivem 
Fruchtaroma., 
Im Gaumen auegewooen mit 
sanften Tanninen. 
Optimal zu Rind. Lamm und 
Wild sowie Kart kise. 
Trinktemperatur. 16-18* 

Spaln 
Tompranlllo 
Mlrot 2001 
12% VOL 
5.50 statt t 5 3 Ö  
Dk> Region Katalonien mit 
ihrem milden, mediterranen 
Klima und den lehmigen 
Kalkböden ist seit Jahrhun­
derten bekannt für Weine der 
absoluten Spitzenklasse. 
Trinktemperatur 16-18* 

California 
Croitvlow Park 
Cabomot Sauvignon 
2001 
12,5% VOL 
5.50 statt 1&8Ü 
Diesen vollmundigen 
Cabemet Sauvignon aua 
dem sonnigen Kalifornien 
genlesven Sie zu dunklem 
Fletsch, Pasta sowie herz­
haftem Klse. 
Trinktemperatur 16-16' 

California 
SunaetCanyon 
Zlnfandel 2002 
12,5% VOL 
5.50 statt 
Diesen krlfUgen Zlnfand 
aua dem sonnigen Kall-

Zlnfandel Rose 2002 
10.5% VOL 
5.50 statt ' • '  
B i m »  ll.blich.n ( .w.ot|  

Australla 
Aualrallan Bush 
Cabomot Shlraz 2002 
14% VOL 
5.50 statt  144Ö 
DI« Trauben für diesen 
tief dunklen, fruchtigen 
Rotwein sind im sonnen-
gewohnten Australien 
gewachaen. Er passt zu 
gegrilltem Fleisch und Wil­
ligem Klse. 
Trinktemperatur: 17*20* 

Franca 
jijj) Chäteau Saint Martin 
O Bordeaux 2001 

11.6% VOL 
5.50 statt 
Ein Wein mit Eleganz und 
Finess«. Schöne Konzen­
tration, fruchtig und har> 
morüsch bei moderatem 
Alkoholgehalt und welcher 
Tannina truktur. 
Thnktemperatur.18-20* 

Spaln 

Grand Reaerva 1998 
13% VOL 
7.50 statt UtSfD 
Dieser rubinrote, kraftige 
Rotwein mit eeinem aroma-
tischen Charakter aus Spa­
nien passt auagezeichnet zu 
gegrilltem Fleisch, kräftigem 
Klse und Wild. 
Trinktemperatur: 16-18' • 

Chile 
LoonCavallo 
Chardonnay 2002 
13% VOL 
5.50 statt tASt)  
Dieser harmonische Weis­
swein wlchst im Herzen 
Chiles, im Weinbaugebiet 
Valle Central. Genieaaen 
Sie ihn zu K&ee, Fisch und 
Geflügelgerichtan. 
Trinktemperatur; 10-12* 

Australla 
Aualrallan Bush 
Colombard Chardonnay 
2001 
11.6% VOL 
5.50 statt  t H I D  
Di«ser fruchtig« Weisswein 
wurde von der Sonne Austra-' 
Dens verwöhnt Er eignet sich 
gekühlt hervorragend zu Vor. 
apeisen, Fisch und Geflügelge­
richten. 

Blut butt I IMMOBILIEN 
hilft 

Leben 
retten 

Ägila Linea Fresca: 
Preis regulär ab  Eiv47:95ö^- netto, 
jetzt ab Fr. 16'450.-netto (1.0i). 

Sie sparen Fr. 1'500.-

Zu verkaufen 
Netstal 
Nähe Bahnhof, schönos, grosses 
3-Familien-Haus, 9,75 a Land 
teilrenoviert, bezugsbereil: 
I x  4-Zimmer-Wohnung 
1x 3K-Zimmer-Wohnung 
1x 2-Zimmer-Wohnung 
2 Garagen 
Gerne erteilen wir  weitere Auskünfte: 
Tel. 079 415 18 12 
c,saDioazai£Jiecsuri,ch 

Zu vermieten in Vaduz ab 1. Jul i  
2004 schöne, frisch renovierte 

5-Zimmer-Wohnung 
ca. 115m?, zentral gelegen. 
Miete CHF 1680.- inkl. Heiz- und 
Nebenkosten sowie Garagenplatz. 

Weitere Auskünfte Tel. 232 43 83 

Combo Tour Linea Fresca: 
Preis regulär a b  Rfi-23i750^-, 

jetzt ab Fr. 22'450.- (1.6, 5-türig). 
Sie sparen Fr. 1 '300.-

Dle Opel Modelle Agila, Corsa, Combo Tour, 
Meriva und Zafira g ib fs  jetzt mit der Linea 
Fresca Sonderausstattung: Kl imaanlage 
(Zaf i ra:  Kl imaautomat ik) ,  Lederlenkrad, 
Leichtmetallfelgen und viele Extras mehr. 
Profitieren Sie Jetzt von den Sondermodellen 
und schauen Sie noch heute beim Opel 
Händler vorbei. 

Für eine 
gerechtere Welt .  
Bitte informieren Sie mich über 
die Arbei t  von Brot für alle. 

Name 

Vorname 

Strasse 

PLZ/Ort 

Talon einsenden an: 
Brot für alle, Postfach 5621.300I Bern 
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