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- | Riesen Weinliquidation
‘ ~ Buchs im Danzas-Areal Halle b, Heldaustrasse

- Di 23.3, Mi 24.3, Do 25.3, Fr 26.3 11.00-18.00 Sa 27.3 09.00-16.00
Di 30.3, Mi 31.3,Do 1.4,Fr24

11.00-18.00 Sa 3.4 09.00-16.00

Opel. Fri'schesDe'nken
fur bessere Autos.

gewmnen Sle‘

Zafira Linea Fresca:

Corsa Linea Fresca: -

Preis regulér ab Fr-19'350— netto,

jetzt ab Fr. 17'050.— netto (1.0, 3-tdrig).
' Sie sparen Fr. 2’300 - '

Meriva Linea Fresca:
Preis regulér ab Fr-23'950= netto,
Jetzt ab Fr. 22'200.- netto (1.6).
_ Sie:sparen Fr. 1'750.—~

. Aglla Linea Fresca: :
Preis regulér ab Fr-17950= netto,
jetzt ab Fr. 16'450.~ netto (1.0i).

' Sie sparen Fr. 1'500.—

kanischen EichenlBssem,

by er ist der ideale Begleiter
1] fOr kraftige Speisen slier
d Art :

italy
La Guardia
Monferrato D.0O.C. 1896

sche gereift. tiefes Rubinrot,
ausgeprigter Charakter, inten-
slv und geachmackvoil,
Trinktemperatur: 18°

Italy
Miilasso
Barbaresco Riserva

ihn 2u dunklem Fleisch,
Pasta sowie herzhsftem
Kise.

Trinktemperatur: 18.20°

Von renomm|erten Schweizer Welnhausern

italy
Montepuiciano
Risorva 1998

Rosorva 1999 13% VOL 1999 . 13% VoL

125% voL 12.- statt 26-60 13.6% voL 7.50 statt 1780

5.50 statt 1540 Aus Barbora und Cabernet 12.- statt M - Dieser rubinrots, kriftige
e Dieser kedftige Rotweln it Sauvignon Trauben, sin Jahr Disser rubin-rote Wein Rotwein aus Halien paast

dis Frucht von einer sorg- in EichenholzfSasemn und min. atammt aus der Reglon auagezeichnet zu Fleisch-

faltigen Lagerung in smeri- destens ein Jahr in der Fla. Nebbiolo. Genlessen Sle gerichten, Pasta und Kise

. sowie allen kriftigen Spel-

sen.
Trinktemperatur $7-20°

Dieser Wein Ist von dor Sonne
_vorwdhnt. Er stemmt von der
Osthiiste Itatiens, sOdlich der
Abruzzen. Dieser Wein Ist der
ideal Bagleitar 2u Fleisch mit
Kriutern und wirziger Wurst.
Teinktemperatur 13-20°

Dieser aus der Negrosma-
ro- Traube gekelterte Wein
muaste 2 Jahre legern um die
Bezeichnung Riserva zu tra.
gen. Der Wain zeichnet sich
durch seinen volimundigen ,
samtigen und hermonischen
Goschmachk aus.

" tanem Fleisch, Witdge-

Dieser rubinrote, tro-
ckene Rotwein mit sel-
nem wlrzigen Aroma
genlessen Sio zu gebra-

richten und roifem Kiise.

Trinktemperatur 17-20° .

" ltaly Italy - ltaly 7 Australla
L4 . 4 Biferno , Salice Saisntino Primitive Salento ! Raimon's Hili
I n e e m q Riserva DOC 1997 Risorvs 2000 2002 Shiraz Cabernet Sauvi-
- . . 13% VOL _13% VoL 13% VoL gnon 2001~
: , . 7.50 statt 16:90 7.50 statt 14:50 *5,50 statt 14:90 13,5% VOL

1 5.50 statt 1480

Dioser fruchtige Rotwein,

% kommt aus dem bekannten

Woinbaugebiet in South Ess-
torn Austratia.

-1 Er passt zu rotem Fleisch
4 und Kise.
_Trinktemperatur: 18-20°

Spain

Mas Donis

Tinto Joven 1939
:13% VOL

' 5.50 statt 1550

Wer sagt denn, Genossen-
schaftakellereion kdnnten
ketne Spitzenweline erzeugen?
Der ehrgeizige Jirg Wagner
bewsist das Gegenteil.

Spain

Clos D'Agon

Tinto Roserva 1996
12% VoL~

7.50 statt 19:50
Dieser Spitzen Resarva wird
auf einer Flache von nur 38 -
Ha angebaut. Die Produktion

* im Jahr 1998 betrug nur 22800
Flaschen. Er lagerte whhrend

13% VoL

Spain
Viftarroyo
Crianza 1996

5.50 statt 16:50 -

Dieser Spitzen Rotwein von §8
wurde extrs fur das 10 jBhrige
Jubitdum des Casa de! Vino
abgefllit Dieaer Wein ist sus
den besten Tempranillo Yrau.

Australia
Raimon's Hill
Shiraz 2002
14% VOL

5.50 statt 13:50
Dioser grossartige Shiraz
aus den bekannten Wein-
baugebisten Sudaustraliens
mit seinem volimundigen
Aroma, geniessen Sie zu

Cape kommt dieser trockens, -

fruchtige Chenin Blanc. Er
passt hervorragend zu Vor-
speisen, Flsch und Geflugel.
Trinktemperatur 8-10*

fruchligen Aroma ist der ide.
aler Begleiter fUr Fletsch. und
Wildgerichte, sowie herz-
haftem Kisa.
Trinktemperatur 16-18°

Fruchtaroma.,

Im Gaumen auschomn mit
sanften Tanninen.

Optimal zu Rind, Lamm und
Wild sowie Hartkase, -,
Trinktemperatur: 16-18°

_;‘_341560" 24 Monaten in EichenfSssern. ben produziert worden. Dj dunklem Fleisch, Pasta so-
Preis reQUIar Qb F ' ' 18 Jahre Lagerfahig. Lagerung in Elchml:nm: wie herzhaftem Kase
Jetzt ab Fr 31 500 (1 8) Trinktemperatur 18* verieiht im seinen Charakter, Trinktemparatur 17-20°
Sle sparen Fr. 3'000.— ’ South Africa Uruguay Argentina Spain
o ‘ African Tree Varola Zarranz Fantelli Tempraniilo
Chenin Blanc 2003 Tannat Meriot 2000 Bonarda Medoza 2000 Mirot 2001
128% VoL 12.8% VoL 12% VoL 12% VOL
~ 5.50 statt 1180 5.50 statt 13-90 5.50 statt 13.90 5.50 statt 15:90 -
Aus der slidafrikantachen Dieser schr elegante, guhalt- Rubinrote Farbe, slas in Die Region Katalonlen mit
Waeinbauregion Wostemn voile Wein mit seinem typisch der Nase, mit intensivem ihrem miden, mediterranen’

Klima und den lehmigen
Katkboden ist seit Jehrhun-
derten bekannt fur Weine der
absoluten Spitzenklasse.
Trinktemperstur 18-18°
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California .
Crostviow Park
Cabornet Sauvignon
2001 :

12,5% VOL

i 5.50 statt 1380

Diesen volimundigen
Cabernet Sauvignon aus
dem sonnigen Kalifornien

i - genlessen Sie zu dunkiem

Fletsch, Pasts sowie herz.
haften Kise.
Trinktemperatur 16-16*

Califomnia

Sunset Canyen
Zinfandel 2002

3 12,5% VOL

[} 5.50 statt 11:90

¥ Diesen kriftigen Zinlandel
aus dem sonnigen Kall.
tornien geniassen Ble zu
wirzigem Kiise, Wild und’
B9 krafigen Flalschgarichten.
id Trinktomperatur: 17-20°
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1 California

5 ten Speisen.
3 Trinktomperatur: 11.13°

Sunset Canyon
Zinfande) Rose 2002
10.5% VOL

5.50 statt 1390 ]|

Diesen lieblichen {sweot)
Zinfande! Ross aus dem
sonnigen Kalifornien ge-
niessen Sie zu atten Gele:
penhelten sowie zu leich-

%3 Australla

Australian Bush -

+ Cabernet Shiraz 2002

14% VOL.

56.50 statt Mﬁ

. Die Trauben fir diesen
. tietdunkien, fruchtigen

Rotwein sind im sonnen.
gewdhnton Australien
gewachsen, Erpasst zu

. gegrlitem Fleisch und krat.
L Ugem Kise.

Trinktemperatur: 17 20'

Franca B Spain Chile %7 Australla

Chéiteau Saint Martin Villa Negra Loon Cavalio o1 Australian Bush -
Bordeaux 2001 Grand Reserva 1958 Chardonnay 2002 : Colombard Chardonnay
11.5% VOL 13% VOL . 13% VoL : ' 2001

5.50 statt 1490 7.50 statt 12:80 5.50 statt 1490 2 11.5% VOL

Ein Wein mit Eleganz und Dieser rubinrote, kraftige Dieser harmonische Wels. 5.50 statt MD

Finosse. Schéne Konzen-
tration, fruchtig und har-
monisch bel moderatem

. Alkoholgehait und weicher

Tanninstruktur,
Trinktemperatur:18-20*

Rotwein mit seinem aroma-
tischen Charakter aus Spa-
nien passt ausgezeichnet zu
gegrilitem Fleisch, kraftigem
Kise und Wild.
Trinktemperatur: 16-43° -

-swein wichstim Herzen

- Valle Central. Geniessen

Chiles, im Weinbsugebiet

Sie ihn zu Kilee, Fisch und
Geflugeigerichtan.
Trinktemperatur: 10-2*

Dieser fruchtige Weisswein
wurde von der Sonne Austra.’
liens verwthnt Er signet sich

I geklhit hervorragend zu Vor.
L+ speisen, Fisch und Gefilgelge-
5 richten.
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www.brot-fucr-alle.ch Tel. 031 380 65 65

spenden]

-hilft -
Leben

retten |

. VOLKS
BLATT

IMMOBILIEN

Zu verkaufen

Netstal

Nahe Bahnhof, schones, grosses

teilrenovient, bezugsbereit:
1x 4-Zimmer-Wohnung
1x 3%-Zimmer-Wohnung
1x 2-Zimmer-Wohnung

. 2 Garagen

Tel. 079 415 18 12-

3-Familien-Haus, 9,75 a Land

Gerne erteilen wir weitere Auskunﬂe

Zu vermieten in Vaduz ab 1. Juli
2004 schaone, frisch renovierte

5-Zimmer-Wohnung

ca. 115m?, zentral gelegen.:
Miete CHF 1680.-
Nebenkosten sowie Garagenplatz,

inkl. Heiz- und

Weitere Auskiinfte Tel. 232 4383

¢.sapicnza@{reesud.ch
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