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Weltweit hoehster
Prozentsatz an Biobauern

MiT KLaus BicHeL, Lemer oes Progexts OKO-BAUER,
sPRACH Doris MEiER

30 Prozent der liechtensteinischen Landwirte
haben bereits auf Bio umgestelit, das ist weit-
weit der hochste Prozentsatz. Dies, obwohl
das Bewirtschaften eines zertifizierten Bioho-
fes ziemlich aufwiandig ist. Wie erklaren Sie
sich diesen hohen Zuspruch?

Datur sind die fur den Biolandbau besonders
guten Rahmenbedingungen in Licchtenstein
verantwortlich Mitdem von der L.GT-Innova-
tionsstiftung grosszugdis unterstutzien Projekt
OKO-BAUER wurde die Kontinuitat ber der
notwendigen Authauarbeit sichergesiellt Ne-
ben der allsemceinen
trichsebene wurde die Kooperation mue Verar-
bertung und Handel geacltaufsebaur Das zu-
sitzhich entwichelte projekispezifische Labe-
hing und Regionalmarketing licferte letztend-
hieh auch den entscheidenden Beitrag fur den
crinlgreichen Produkteabsatz

Untersturzend wirken sicher auch die pe-
setzhichen Rabmenbedingungen. die den Bio-
landbau speziell fordern

Dies alles fubrte daza, dass so viele Land-
wirtschattshetricbe cine Chanee im Bioland-
bau sehen und mnerhalb von 1o Jahreen der
Antarl an Biobetrichen von 0 aut uber 30 Pro-
sent ansuey,

Basisarbert anl Be-

Werden die Bauern durch das Projekt
finanziell unterstiitze. Wie genau
sicht diese Unterstiitzung aus?

Dic Projektpartner werden in der Regel nicht
mit cinem Frankenbeitrag unterstuezt Das
Projekesichert den Authau und die Umsctzung
wichuger Rahmenbedimpungen, die sich der
cinzelne Partner miche laisten honnte Dazu
tehore der Authao und dic Umiscetzung cines
Qualitatsmanagementkonzeptes. die Enowick-
ling von Speziahitaten, die kontinaierhiche bor-
werterung der Sornmmentstucete, die Umsetzung
der Markeumngstrategie und die Erschhiessung
neuer Markte- und Kandensegmente  Es gl
aber auch Finanzierumgsbeitrise fur spezielle
[nvestitionen

Wie ist das Projekt
Oko-Bauer entstanden?

Das Projekt OKO-BAUER ast aus der Tdee
entstanden, i der Landwirtsehatt cimen neu-
i, damals unkonvendonellen und mnovan-
ven Wep in der Wenterentwicklung der Land-
wirtschatt zu gehen, der neue Zukuniftscehan-
cen fur die Landwirtschaft eroftnen soll

Was ist das Ziel des Projekies?

Mit dem Projekt OKO-BAUER soll der Bio-
landbau nachhaltig aufgebaut und in Koopera-
tion mit den nachgelagerten Bercichen gezielt
weiterentwickelt werden, damit dieser auch ei-
ne cchte Alternative  zur herkommlichen
Landwirtschatt darstelle. Unsere Vision

Umweltschonend  wirtschattende  Bio-Be-
trichbe in Licchtenstein erzeugen qualitativ
hochwertige Nahrungsmittel mit cinem hohen
Gienuss-wert. Qualifizierte Verarbeitungsbe-
triche garanticren die schonende Vierarheitung
ciner grosstmaglichen Menge an Bio-Rohstof-
fenn und dice Herstellung von Qualitéitsproduk-
ten mit Spezialitiitencharakter. Dank innova-
tiven Absatzkandilen sind BIO-Lindle-Produk-
te put verfiighar.

Wie hoch ist IThrer Mceinung nach der
Stellenwert der biologischen Produk-
te bei den licchtensteinischen Konsu-
menten?

Wir haben dazu in den letzten Jahren meh-
rere Konsumentenbefragungen durchgefiihre,
Zwischen 10 bis 15 Prozent der Befragten kau-
fen Bioprodukte oder wiirden welche kaufen,
sofern  verfiigbar.  Konsumverhalten  und
Umfrageergebnisse  stimmen  jedoch  leider
nicht immer dberein.

Klaus Biichel Anstalt, Ingenicurbiiro fir
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Von Dosris Meier

Die Palette der Bio-Produkte
in Liechtenstein reicht weit.
Rund 45 Betriche bicten ge-
genwiirtig Obst, Gemiise,
Fleisch, Milchprodukte oder
Wein aus biologischem An-
bau an. Das Label der Bio-
Liindle-Produkte ist die Ahre.
dic Richtlinien dafiir sind ver-
gleichbar mit denen des
schweizerischen Biolabels
Knospe.

Bas 1991 gab es i Fursten-
tum Licchtenstemn praktisch
keme ancrkannten und
trolherten Biobetniehe Brstmint
dem start des Projehtes Oko-
Baner nnd ciner professionel-
len Umstellungsberatang honn-

kon-

Fur die Bio-Landle-Produkte
steht das Zeichen der Ahre.

ten zahlreiche Betricbhe rekru-
tiert werden  Das wichtigste
Zicl des Projekies Oko-Bauer
ist dic Produktion und der Ab-
satz von  licchtensteinischen
Bioprodukten ks ermoglicht
den Landwirten durceh finanzi-
clle Unterstatzung die Umstel-
lung aut cine umweltschonen-
de Landwirtschaft Aul diese
Werse kann die Nachfrage nach
Bioprodukten mit Erzcugnis-
sen aus cinheamischem Anbau
gedeckt  werden Finanziert
wird das P'rojekt Oko-Bauervon
der  LGT-Inuovationsstiftung
der Bank in Liechtenstein AG

Bio ist im Trend!

[nuner mchr Landwirte er-
kennen die Zewchen der Zen
und fassen die Finger von Che-
nue und Monokalturen Dach
he Umstelung von herkom-
Landwirtschaft aut die
braucht  Geduld
Rund zwer Jahre braucht der
Boden.umder Anforderung der
Bio-Landle-Produkee
su werden Die okologischen
Probleme mo der herkommli-
chen Landwirtsehatt, wic zum
Beispiel Badenverdichtung,
ver-
sceuchte Futternnuel oder Anu-
hiotikaruckstande, werden in
der biologiscehen  Landwirt-
schaft ganzherthch

licher
hiologische

gerecht

Wasserverschmutzung,

angegan-
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Unter dem Label «B1O-Landle» sind Milchprodukte, Fleisch, Eier,

Wein, Obst, Beeren und bald auch Gemiise erhaltlich. Die De-
taillisten in Liechtenstein verkaufen aber auch Bioprodukte aus

aller Welt.
gen Duareh strikien Verzicht
aut chemische Mittel forden

der biologiscehe Landbau die
naturhehe Vieltalt des Lebens
- Boden  Dic Widerstands.
hraft von Ticeren und Pflanzen
soll gestarkt werden Fan niaissi-

Gemiise, Wein und Apfelselst

Zwei spezielle Biobetriebe im Portrait

Von Doris Meier

Dic «Agra» und dic «Sernvitas
sind zwei Abteilungen des
Heilpidagogischen Zentrums
in Schaan. Dic¢ « \grus ist zu-
stiindig fiir Gemiiscanbau
und dic «Servitis produziert
Nischenprodukte wie Bio-
wein, Ansatzschndipse oder
Biirlimuchpaste. Dic beiden
Abteilungen zusammen bic-
ten iiher 20 Arbeitspliitze far
Menschen mit ciner Behinde-
rung.

Frohhich ward man ber der
SServitas i Schaan zu cinem
Katfee emplangen Doch Linge
lassen sich die Beschattisten
dort nicht authalten. geschat-
g werden Tannenschosslinge
gewaschen und sortern
werden dann nach cinem spe-
sicllen Rezeptim Obsder ange-
setzt Der daraus resultieren-
de Tannenlikor feert cmen

Ihese

grossen Absatz, cin Ballon (25
Liter) konnte schonim Vorteld

verkauft werden Zum Tan-
nenlikor sesellen sichnoch ¢
Buchenbliitterlikor, Waldmi-
sterhkor,  Lebhuchens und
Nusshikor Bis jetzt wird erst
der Walkdmeansterlikor vollbiolo-
giseh hergestelle, doch Walter
Frickh. Lenterder - Servita- he-
tont, dass er huntug auch den
Ohstler fur die anderen Likore
aus biologischem Anbau bes
sichen wolle

Apfelsekt und Biowein

Stolz - prasentniert Walter
Frich anch scemen Biowcin
Dieser st nne der Knospe
(schweizenscehes Zertinkatfur
Bioprodukic)  ausgezerchnet
Rund 300 Flaschen des guten
Troptens werden jedes Jahrin
der Hotkellerer Vaduz gekel-
tert Aber auch der Apfelsckt
crfreut sich grosser lielieht-
hew Die Aptel dazu stammen
von  Hochstammbaumen  aus
cinem renaturierten Gebwetin-
mitten der Gemeinde Schaan

in der «Agra» (Abteilung Gemiisebau des Heilpddagogischen
Zentrums Schaan) kiimmern sich 8 Menschen mit Behinderung

und 2 Betreuer um zahlreiche Setzlinge. 30 verschiedene Sorten
Gemiise werden jihrlich angebaut.

e Pa, PRETT

ot Unhrautwuchs als Lebens-
o tur Natzhinge gchort eben -
soozum Bobetrieh, wie mandes-
Anterll an
Ausglechsland
wic Hechen Hochstimmbaome

tens sichen Prozent
lll\l |]4 iL'l\\‘Ilt‘Hl

oder Blinmmonwiesen

Beschaftigte der «Servita» priasentieren stolz ihre Produkte. Bis-
her tragt erst der Wein das Biolabel, doch in Zukunft solfen auch
der Apfelsekt und die Likére aus bioloischen Zutaten hergestellt
werden.

Von diesem spritzigen
triink kommen jpedesdabr rund
tausend  Flaschen  auf den
Marke Der Wein und die Liko-
re werden habseh in handge-
fertigte Holzkistehen  ver-
packt. die in der Sehreinerei-
Abteilung  des Herlpadagog -
schen Zentrums getertist wer-
den Neben alkoholischen Ge-
trinken werden in der «Serv-
tas auch Kerzen aus Bienen-
wachs, Birlauch- und Balsih-
kumpaste und klcine «Holz-
hirdele» hergestellt. Verkauft
werden die Produkte grissien-
teils direkt.

Cic-

Zufrieden mit der
Umstellung

Dic «\gra», also der Gemii-
sehaubetrieh des Heilpidago-
gischen Zentrums in Schaan,
befindet sich zur Zeit in der
Umstellung aul Bioprodukee.
Diese Umstellung bringt laut
dem Leiter Pius Tanner viel
dapierkram mit sich. So muss
peinlichst genau Buch gefithrt
werden, was wo und wie ange-
baut oder was fiir ¢in biologi-
sches Diingemittel eingesetazt

wurde  Auch  die Freiland-
huhner werden streng kon-
trollicre. So muss zum Beispicl
aul ciner Liste  cingetragen
werden, wann die Hithner im
Stall und wann sie draussen
waren. ks versteht sich von
selhst, dass es fur die Hihner
nur Biofutterzur fressen gibt
Auch das Saatgut muss aus
streng hiologischem  Anbau
stammen und extra bestellt
werden

Diese Massnahmen bringen
nattirlich auch ¢inen hoheren
finanzicllen Aufwand mit sich.
Trotzdem ist Pius Tanner, Lei-
ter der «Agras, zufricden mit
der Umstetlung, «Der Konsu-
ment will Produkte, die wirk-
lich gesund sind», so Tanner.
Auch sei die Bioproduktion
schr gut fir die Beschiftipen,
denn sie beinhalte sehr viel
Handarbeit,  Einen  prossen
Teil des Gemiises verwendet
das  Heilpiidagogische  Zent-
rum fir die cigene Schul-
kiiche. Kin weiterer Teil wird
withrend der Saison auf cinem
Markt verkauft oder an Res-
taurants und Privatkunden
gelicfert.




