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Schnitztrog

Die modernen Konservierungsmethoden, wie Sterilisieren,
Tiefkiihlen, kannte man frither nicht. Die einzige
Moglichkeit, Obst fiir léngere Zeit aufzubewahren, war
das Dérren. Das Dirrobst wurde im sog. "Schnitztrog"

(siehe Bild vom "Briiggli") aufbewahrt.

Der "Schnitztrog" ist aus Holz angefertigt, rund zwei
Meter lang, halbmeterbreit und ist ungeféhr tischhoch.
Uben kann ein Deckel abgehoben werden. Oeffnen wir
diesen Deckel, so f&llt uns eine Dreiteilung des

Troges ( "dri Ghalt" ) auf.

Im "Schnitztrog" wurden im allgemeinen geddrrte Birnen
( "dirr Bira, Spitzala und L&ngala" ) und Apfelschnitze
( "dirrOepfelschnitz" ) zur Aufbewahrung eingefiillt.

Somit hatften die Bauern Vorrite fir den Winter.

Spéter, noch vor zwanzig Jahren, beniitzten die Berger den
"Schnitztrog" nicht mehr zum Aufbewahren von Obst,
sondern fir Mehl, vorallem flr das "Farlimal".

Heute finden wir noch alte, verstaubte"Schnitztrdge"

auf dem Estrich alter Bergerh&user.
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